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Butter mit Honig & Ei verrühren.
Mehl mit Backpulver, Zimt,
Lebkuchengewürz, Vanillezucker und
gemahlenen Mandeln mischen.
Mehlmischung, Haferflocken,
Früchtemüsli und Milch einrühren.
Aus dem Teig ca. 15-20 kleine Kleckse
auf ein mit Backpapier ausgelegtes
Backblech geben und bei 180°C
Umluft ca. 10 Minuten fertig backen.

Perfekt nach einem erlebnisreichen
Skitag am Golm - lass es Dir schmecken!

Zutaten Zubereitung

50 g Butter
30 g Honig

1 Ei
50 g Haferflocken

30 g gemahlene Mandeln
30 g Früchtemüsli

40 g Mehl
½ TL Backpulver

1 EL Milch
1 TL Zimt

¼ TL Lebkuchengewürz
1 Pkg. Vanillezucker
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